
Wellfood für Körper, Geist und Seele 

...die Bienen die Artenvielfalt in der heimischen Flur erhalten. 

...die Bienen einen Radius von min. 3 km weit fliegen. 

...die Biene, die im Sommer geboren wird, ungefähr 40 Tage lebt. 

...die Biene in ihrem Leben ca. 1 Teelöffel Honig produziert. 

...in einem Bienenvolk immer nur eine Königin lebt. 

...nur die Königin Eier legt. 

...die Bienen keinen Winterschlaf halten. 

WUSSTEN SIE, DASS... 

KONTAKT / ANFAHRT 

Hobbyimkerei  

Christian Pinzl 

Nußbergerstraße 69  

94234 Viechtach  

www.imkerei-pinzl.de  -  Tel. 09942 - 2125 

LAGERUNG VON HONIG 

WARUM WIRD HONIG FEST? 

Honig ist ein wertvolles Naturprodukt.  

Damit das Aroma und die empfindlichen Inhaltsstoffe möglichst 

lange erhalten bleiben, sollte Honig kühl, trocken, geruchsneutral 

und dunkel gelagert werden.  

Honig verändert im Laufe der Lagerung seine Konsistenz.  

Wird er zum Beispiel fest (kristallisieren), ist er nicht etwa 

verdorben. Vielmehr handelt es sich um einen normalen Prozess, 

der von dem Verhältnis von Frucht- und Traubenzucker abhängig 

ist. Blütenhonig beispielsweise kristallisiert relativ schnell, 

Waldhonig bleibt dagegen lange flüssig.  

Kristallisierter Honig lässt sich leicht im lauwarmen Wasserbad 

wieder verflüssigen (bei max. 40°C).  

HONIG IN DER KÜCHE 

 Lassen Sie Heißgetränke auf ca. 40°C abkühlen, bevor Sie  

den Honig hinzufügen. So bleiben die wertvollen Inhaltsstoffe 
des Honigs erhalten und die Temperatur ist immer noch hoch 

genug, damit er sich auflöst.  

 Warum nur Tee oder heiße Milch mit Honig verfeinern? 

Probieren Sie doch auch einmal einen Espresso gesüßt  

mit Honig!  

 Ein Braten oder eine Entenbrust wird besonders knusprig, 

wenn die Kruste mit Honig bestrichen wird (kurz vor Garende). 

 Kenner wissen: Eine Prise Salz rundet süße Gerichte (z. B. 

Pfannkuchen) geschmacklich ab. Aber umgekehrt gibt auch die 
Süße des Honigs herzhaften Gerichten den richtigen 

kulinarischen Pfiff.  

IST HONIG GESUND? 

Dem Honig, so zeigt ein Blick in die griechische Mythologie, ver-
danken die Götter ihre Unsterblichkeit. Etwas konkreter wird es bei 
Hippokrates: Der Arzt der Antike wusste von einer fiebersenkenden 
Wirkung des Honigs und verwendete ihn auch bei offenen 
Wunden.  
Nachweislich hilft Honig bei Erkältungen oder Magen- Darm-
Beschwerden und dient als Wundauflage aufgrund der 
antibakteriellen Wirkung - auch in der heutigen Schulmedizin. 



Honig ist eingefangener Sonnenschein - eine süße Kraft! 

Kaufen Sie den Honig beim einheimischen Imker, denn es sind 

unsere Bienen, die die Obstbäume, Feld- und Ziergehölze, die 

Wiesen- und Gartenblumen bestäuben und damit für den Fortbe-

stand unserer artenreichen Umwelt sorgen.  

Blütenhonig wird der Honig aus dem Nektar 

vieler Pflanzenarten genannt. Farbe, Bukett 

und Konsistenz variieren daher merklich und 

spiegeln die ganze Blütenpracht im Jahres-

verlauf wider. Ein Hochgenuss! 

Der Honig ist streichzart, da cremig gerührt. 

Blütenhonig cremig - 500g  5,00 € 

Wald- und Honigtauhonig entstammt zahlrei-

chen Baumarten und weist stets eine dunkle 

Färbung auf. Er ist besonders reich an Mineral-

stoffen und sein malziges Aroma machen ihn 

zu etwas Besonderem. Er behält außerdem 

längere Zeit seine flüssige Konsistenz. 

Waldhonig  - 500g  5,00 € 

Wie die Jahreszeiten ändern sich auch Geschmack und Farbton des 

Honigs. Das ist ganz natürlich und ein charakteristisches Merkmal für 

Echten Deutschen Honig. 

Schätze aus dem Bienenstock - für Körper, Geist und Seele… 

Da es für mich als Freizeitimker nicht möglich ist alle Produkte sel-

ber herzustellen, werden nachfolgende Artikel von ausgewählten 

Großimkereien zugekauft. 

Alkoholisches  

Metbrand  aus deutschem Met gebrannt 0,35l - 38%vol. 19,00 € 

Honiglikör 0,35l - 32%vol. 10,90 € 

Honiglikör mit Williams Christ verfeinert mit einer  

Birnennote 0,35l - 30%vol. 

11,50 € 

Honig Eierlikör ohne Zucker, frei von künstlichen Aromen  

0,35l - 20%vol. 

9,90 € 

Honig Sprizzz spritzig, lieblich u. süffig erfrischend  

0,2l - 11%vol. 

3,90 € 

Körperpflege  

Milch Honig Shampoo - 200ml 4,90 € 

Honig Shampoo mit Propolis - 250ml 7,90 € 

Honig Doppeldusch - 200ml 4,50 € 

Honig Duschpeeling - 200ml 5,95 € 

Honig Glanzspülung - 200ml 6,90 € 

Milch Honig Creme Schaumbad - 250ml 6,90 € 

Latschenkiefer Bein- und Fußpflegegel mit Propolis für 

beanspruchte Beine und Füße.- 100ml 
4,90 € 

Hautcreme mit Propolis - 50ml 7,90 € 

Hautschutzcreme mit Bienenwachs u. Kamille - 50ml 2,40 € 

Milch Honig Bodylotion - 250ml 6,90 € 

Propolis Lippenpflegestift 2,90 € 

Honigseife - 100g 2,00 € 

Milch- u. Honigseife - 28g 0,80 € 

Süßigkeiten  

Gummidoppelbärchen mit Honig, ohne Farb- u. 

Konservierungsstoffe - 100g 

1,60 € 

Honigbonbon Zitrone - 100g 1,60 € 

Honigbonbon Heidelbeere - 100g 1,60 € 

Milch Honig Bonbon m. Honigfüllung- - 100 g 1,70 € 

Salbei-Honig Bonbon m. Honigfüllung und mildem 

Salbeigeschmack - 100 g 

1,70 € 

Propolis  

Propolislösung - in Alkohol gelöst u.a. zur Pflege des 

Mundraums - 40% Propolis - 20ml 

10,00 € 

Propolis Mund- und Rachenspray - in Feinzerstäuber-

Flasche - 20ml 

8,90 € 

Zahnpasta mit Propolis - 75ml  3,90 € 

  

Weitere Propolis Produkte z.B. Kittharz als Pulver oder als Granulat  auf 

Anfrage. Propolislösung auch alkoholfrei erhältlich. 

Gelee Royal  

Trinkampullen Nahrungsergänzungsmittel zur Stär-

kung der Abwehrkräfte  

(mit oder ohne  Alkohol) - 20 x10ml 

29,90 € 

Weitere Gelee Royal Produkte z.B. Kapseln oder Tabletten auf 

Anfrage.  

Preisänderungen vorbehalten / einige Artikel nicht immer sofort verfügbar 

Spezialität  

Honig Essig mild, süß- säuerlich, verleiht z.B. dem Salat eine 

unverwechselbare  Honignote - 0,25l 

5,50 € 

HONIG ALS GESCHENK 

Verschenken Sie doch mal einen Geschenkkorb mit Artikel aus 

dem Bienenstock. Von regionalem Honig, duftende Milch Honig 

Shampoos oder feinen Likören. - Für fast alle Anlässe - nach Ihren 

Wünschen und Preisvorstellungen.  

Sprechen Sie mich an, ich berate Sie gerne.  

HONIG AUS EIGENER IMKEREI 

SCHÄTZE AUS DEM BIENENSTOCK 


